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ECTS ECTS 5 2
Médulo ob* opt? Materia Rama ECTS |Semestre Asignatura
1.3 Fundamentos de Quimica y Andlisis
1.1 Quimica Ciencias 18 ' Quimico
3 Fundamentos de Ing ia Quimica
: 1 Microbiologia
1.2 Biclogia Ciencias 12 1 Iﬂiulcl:giagl
1. Materas Bascas 50 1.3 Bioguimica Ciencias de la Salud [ 2 Bioguimica
1.4 Matematicas Ciencias & 1 Matemdticas
1.5 Fisica Ciencias 3 1 Fisica
1.6 Fisiologia Ciencias de la Salud 6 2 Fisiologia
1.7 Toxicologia [ 3 Fundamentos de Toxicologia
2. Ciencia de los 10 2.1 Bromatologia y Analisis 10 23,4
alimentos de los Alimentos Sl
3.1 Produccion de materias & a
primas =
3.2 Operaciones Bisicas en 12 5.6
3. Tecnologia de los iy la Industria Alimentaria - ! . -
Alimentos 3.3 Proyectos [ 7 clenc.a
3.4 Procesado y g &
hon «s=7| y Teenologia d
transformaciones de los 33 s y o og'a e
alimentos I Alb
4. Seguridad Alimentaria| 18 4.1 Higiene y Segundad 18 5,6 n s ' s \!
Alimentaria AR
5.1 Economia y Técnicas de 5 3. ‘w
S. Gestion y Calidad en 15 Mercado ! i
Ia Industria Alimentaria . : |
5.2 Sistemas de Calidad 6 7 _
2105 e SO |
6.1 Nutricién 15 3,56
6. Nutricion y Salud 24 .
6.2 Salud Publica E 4,7 B
7. Practicum 3 7.1 Practicum g 7,8 _—
— S
8. Trabajo Fin de Grado g 7.2 Trabajo Fin de Grado 9 8
9.1 Complementos de Universidad Complutense de Madrid
; " = 1z 7,8
Ciencia de los alimentos
9.2 Ampliacién de
Tecnologia de los Alimentos 18 7:8
o 9.3 Complementos de
9. Formacan 18 Seguridad Alimentaria 6 8
complementaria
9.4 Avances en Nutricién y 6 7.8
Salud
9.5. Docencia
interdisciplinar en [ 7.8
Industrias Alimentarias
Total 222 18 _
1. ECTS Obligatorios. 2. ECTS Optativos. Los alumnos han de cursar 18 créditos cptativos, de los 48 o

ertados, para completar 240 créditos ECTS.




